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~Plateau de verrines (assortiment 24 pcs).............

.

B
Apéritifs

Mini pate c‘o% (15 tragghes)..... R_— ’

Hot@iI apéritif (ossortimeﬁr“élpcs)

Plateau m')urger canard & foie'gras (i2 pcs)26

t . e
Entrées froidf

®

Tranche de foie gras maison (enu. 70gr, la part)..8.

« Prix a la portion »

’e’ Richelieu canard, foie gras et truffes
d'été 2.5% (tuber aestivum) ... 8.40€

SaUMMON fUTME .. —
Terrine de saumon aux pointes d'asperge............. 4.20€

Terrine de truite saumoné Iséroise

(O TUD QO 1 (1O AT (1T w

Médaillon de saumon ... 6.50€

Déme Noruégien a la langouste ... 12.90€

Entrees chaudes

« Prix a la portion »

Escargots en coquilles (a la douzaine)................. 10.80€
Brioche de foie gras ... 8.60€

Bouchée a la reine « Maison » au ris de ueau
ST O 1 LSS S R 8.90€

= ¥ =
Retrouvez-nous aux horaires habituels :
du lundi au jeudi
de 7h a 12h30 et de 15h a 19h,
du uendredi au samedi

de 7h a 19h en non-stop,

P
le dimcmch? 7h a12h30 . o . .
Ouvertures exceptionnelles : .
les 24 et 31 décembre ‘
de 7h a 16h en non-stop < .
Fermé le 25 décembre
et les 17, 2 et 3 januier

Pour vos repas des 24 et 31:

commandes et retraits possibles (auant 16h)
au Relais Gourmand :
55, route de Lyon
38080 St Alban de Roche
Tel. 09 86 35 20 02

® @ O

» BOUVARD

@ TRAITEUR @ @&

MAISON BOUVARD
1, place du Champ de Mars- 38110 DOLOMIEU

Tél: 04 74 83 92 43 / Mail : eric@maison-bouvard.fr
Kl fb.me/MaisonBouvard
El fb.me/MaisonBouvardBoucherie

www.maison-bouvard.fr M e n u d e S fé te S

i Conception & impression : notrestudio.fr 2 0 2 2




Viandes

« Prix a la portion »

Cceur de ris veau aux Morilles ... 15.50€
Civet de cheureUil ... 8.50€
Estouffade de sanglier aux marrons ............cc........ 9.80€

Roulé de pintade au chataignes
et Creme de COPES....ovv....vveeviee 8.90€

Faux filet de veau cuit en basse température

SAUCE TOIQ GIGS ... 9.90€
Confit de supréme de pintade aux morilles.......10.90€
Filet de canard réti au miel truffé..............ccooeceiie. 11.90€

Poissa'ns

« Prix a la portion »

Médaillon de lotte sauce homardine.........#...
Gratin de frlitce e . . . 7.50€ .
'l
Filet de Bgge.Sauce Hellandaise safranée.............. 11.90€
B S
Mousse de brochet et écreuisses
ou!Nontuo ....................................................................... 6.50€
- x4

Volailles effilées
a cuisiner

« Prix au kg avant preparation »

Dinde fermiere...........cooieceeeccsseees 23.00€/kg
Dinde de Bresse........ccooiiiiiiiieiicirccee 32.20€/kg
Chapon fermier ... 22.90€/kg
Chapon de Bresse........ccooiinieeiiniceee. 52.00€/kg
Poularde roulée de Bresse AOC............ 42.60€/kg
Poularde fermiere ................ S—_——— ... 19.90€/kg
Poulet de Bresse AOC ... 23.50€/kg
Pintade fermiere chaponnee.............ccccoe..... 26.90€/kg
Caille royalogh . ... 6.90€/piéce
Canette......... SBET 14.50€/kg
Canarnd! e S —— 13A

Farce fine de veau (marron, foie ggs. morilles,
naturegpistache) Y
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Accompagnements

« Prix a la portion »

Gratin dAUPIMOIS..........coooiiveirccese e 3.00€
Gratin dauphinois aux CePes..........cooovvvvrirveririereens 4.00€
Gratin de cardon alamoelle ... 5.00€
Pommes dauphines "maison” 3/pers ................... 3.20€
Poélée de champignons persillés............................. 3.60€

Sauté de potiron réti, chataignes,
canotte/jaumes ... SRR UE—G————— 3.30€

Moelleux de CEPES ... 3.90€

-

ges 4 .

de fromages affinés 8 personnes

Plate

Fromage blanc (par 4)................. . 3.60€

Seélection de Fromages Mere Richard
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