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Alperifie

Mini paté crolte (15 tranches).........cccooocooovvcieeriin.. 12.90€
Plateau apéritif festif (assortiment 24 pcs).......... 26.40€
Plateau de verrines (assortiment 24 pcs)............. 28.80€

Plateau mini burger canard & foie gras (12 pcs) 26.40€

£ e pooiths

« Prix a la portion »

Tranche de foie gras maison (enu. 70 gr)................. 8.80€
SAUMON FUME ... 5.60€
Terrine de saumon aux pointes d'asperge............. 4.20€
Médaillon de saumon (enu. 140 gr) ... 6.50€
Y2 queue de Langouste (enu. 150 gr) .......cccccovvvveenne. 14,90€

ot chasdos

« Prix a la portion »
Escargot en coquille la DZ ..., 9.60€
Foie gras en brioche..........cccoiiiicins 8.60€

Cogquille de noix de St Jacques
(trois St Jacques & fruits demer) ..., 7.90€



« Prix a la portion »

Ris veau aux MOTIleS ..o 14.90€
Civet de cheureuil ... 9.90€
Roulé de chapon aux cepes sauce Sauternes ....8.50€
Demi-filet de canard fagon Rossini...........c.ccccocc...... 9.90€
Pave de veau sauce Albufera ... 10.90€
Filet mignon a la creme de chataignes ................ 7.50€

?M

« Prix a la portion »

Médaillon de lotte sauce Homardine ... 10.90€
Gratinde fruit demer ... 6.90€
Mousse de saumon aux éclats de crevettes

SQUCE CaNAAIENNE ... 5.90€
Dos de cabillaud aux cremeux de morilles............. 9.90€

Hlcconpegnemeifs

« Prix a la portion »

Gratin dAUPhINOIS. ......oorvr e 3.00€
Gratin dauphinois aux CePes. ... 4.00€
Gratinde cardon a lamoelle ..., 5.00€
Pommes dauphines "maison” 3/pers...........ccoe..... 3.20€
Poélée de champignons persillés...............coenne. 3.60€
Ecrasé de pomme de terre aux morilles.................... 3.80€
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Plateau de fromages affinés 8 personnes.......... 24.00€
Fromage blanc (PAr 4) ... 3.60€
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ACUISINER

« Prix au kg avant préparation »

Dinde fermiere. ... ..o 22.90€
Dinde de BreSSe. ... 32.90€
Chapon fermier ... 21.90€
Petit chapon fermier. ..., 22.90€
Poularde de Bresse AOC ... 29.90€
Poularde fermiere ... 18.90€
Poulet de Bresse AOC ... 24.90€
Pintade fermiere chaponnée...........cccoovvvviie 29.90€
Caille Toyale ..o 6.90€ /piece
CANELEC . 16.90€
CANAT e 15.90€
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Roti de Chapon roulé farce fine nature ou *....... 35.90€
Roti de Dinde roulé farce fine nature ou *............ 36.90€

Melon de canard (enu. 4 pers) farce fine
NATUTE OU ™ oo 21.90€

Farce fine de veau nature.............oeeee. 19,90€ /kg
“Farce fine de veau MArron S5%..........c.ccccccecoevenceees +2€ /kg

*Farce fine au choix (foie gras 5%, morilles 5%,
nature 5%, pistache 5%, cepes 5%)........cwwwvvweeens +5€ /kg
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HORAIRES
Du mardi au samedi
de 7h a 12h30 et 15h a 19h

Le dimanche
de 7h a 12h30

Ouvertures exceptionnelles
Les 24 et 31 décembre
ouverture en non-stop de 7h a 16h

Ferme le 25 décembre
et du 1° au S januier

SR

Le retrait de vos commandes et possible
dans nos deux magasins.

Merci de bien récupérer uvotre commande

dans le magasin sélectionne lors

de votre réseruation.

Pour passer vos commandes :
DOLOMIEU
directement au magasin,

1 place du Champ de Mars,
par téléphone 04 74 83 92 43
ou par mail a

contact@maison-bouvard.fr

BIOL

directement au magasin,

5 rue des Halles, par téléphone 04 74 88 79 72

ou par mail a biol@maison-bouvard.fr

Eil fb.me/MaisonBouvard
i fb.me/MaisonBouvardBoucherie

www.maison-bouvard.fr

Conception & impression : lestopographes.fr



